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I L LVA  S A R O N N O  È  N O T A  P E R  D I S A R O N N O ,
I L  L I Q U O R E  I T A L I A N O  P I Ù  B E V U T O  N E L  M O N D O .
D I S A R O N N O  È  D I S T R I B U I T O  I N  O L T R E  1 6 0  PA E S I
E  R A P P R E S E N T A  L’ I M M A G I N E  E  I L  G U S T O
D E L  M A D E  I N  I T A L Y.

N E L  P O R T A F O G L I O  P R O D O T T I  D I  I L LVA  S A R O N N O
S O N O  P R E S E N T I  A L T R I  M A R C H I  D I  G R A N D E  P R E S T I G I O
Q UA L I :  Z U C C A ,  U N I C U M ,  I S O L A B E L L A ,  A U R U M ,  A R T I C , 
R O N  B A R C E L Ò ,  G R E E N A L L ' S ,  T H E  I R I S H M A N ,  L A N S O N ,  T I A 
M A R I A .

I L LVA  S A R O N N O  S I  D I S T I N G U E  P E R  L’ E C C E L L E N Z A 
Q UA L I T A T I VA ,  P E R  L A  C A PA C I T À  D I  A N T I C I PA R E
I  T R E N D  E  D I  I N T E R P R E T A R E  I  G U S T I  D E L  C O N S U M A T O R E .
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Caratterizzato da un gusto originale e da un inconfondibile aroma, s’impone sulla scena mondiale con una distribuzione 
in oltre 160 Paesi. La bottiglia di Disaronno dal design unico in vetro martellinato creato dai Maestri Vetrai di Murano 
(Venezia) e dal tappo che le conferisce eleganza e modernità, è arricchita dall’etichetta dorata che ne valorizza lo stile 
elegante e contemporaneo. Disaronno è un piacere da gustare non solo on the rocks ma anche nelle molteplici versioni 
mixate. Protagonista riconoscibile e versatile, rende unico ogni cocktail.

gusto originale, aroma inconfondibile,
disaronno è il liquore italiano più bevuto nel mondo

Tipo: liquore
Gradazione: 28°
Colore: ambrato con riflessi rubino
Aroma: caldo aroma di mandorle, fragranza 
persistente e intensa che rimane inalterata con 
l’aggiunta di ghiaccio. Distintiva anche in mix con altri 
alcolici e bevande nei cocktail e nei long drink   
Gusto: dolce e fruttato, compensato dalla sensazione 
riscaldante dell’alcool. Mandorle amare chiamate 
Armelline (semi del nocciolo di albicocca), vaniglia 
del Madagascar e zucchero cristallino purificato, 
incrementano la carica aromatica e alcoolica rendendo 
il sapore unico e più caratterizzato di altri liquori.

17

46

51

61

cl 5x60 Bott. 208x465x120 80x120x135

Codice Descrizione
Dim. imballo
LxPxH/mm

Dim. Pallet 
LxPxH/cmVol% CTxST     

Peso
Kg

Peso CT
Kg EAN ITF

cl 70x6 Bott. 205x225x230 80x120x105

cl 100x6 Bott. 235x245x235 80x129x109

cl 175x6 Bott. 280x305x270 80x120x108

28° 10x102,85 8,6

28° 15x41,53 9,3

28° 15x41,96 11,89

28° 12x43,36 21

8001110016341 08001110006342

8001110010615 08001110901876

8001110012183 08001110000173

8001110016303 08001110006304
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Tipo: rabarbaro
Gradazione: 30°
Colore: ebano
Aroma: distinti sentori di rabarbaro cinese 
e pregiate erbe aromatiche
Gusto: marcato e persistente a lungo nel palato

Un prodotto misterioso, distintivo nella sua essenza a cui 
una esclusiva gradazione alcolica a 30° garantisce un 
gusto ricco e deciso. Come amaro è ottimo da gustare 
liscio; come aperitivo si presta come ingrediente nei grandi 
classici della mixologia in sostituzione a vermouth o bitter.

OTTENUTO con un processo unico che 
unisce l'infusione del rabarbaro con 
segrete erbe aromatiche.

3030N Rabarbaro Zucca 
Gran Riserva

245x160x340 80x120x117

Codice Descrizione
Dim. imballo
LxPxH/mm

Dim. Pallet 
LxPxH/cmVol% CTxST     

Peso
Kg

Peso CT
Kg EAN ITF

30° 21x31,6 9,17 8001110130306 08001110902231
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Codice Descrizione
Dim. imballo
LxPxH/mm

Dim. Pallet 
LxPxH/cmVol% CTxST     

Peso
Kg

Peso CT
Kg EAN ITF

52155 Unicum 1L 411x272x226 80x120x135640° 8x61,67 10,02 5995099191911 25995099521552

52154 Unicum 700 ml 361x242x203 80x120x13540° 10x61,27 7,6 5995099191720 25995099521545

Unicum Zwack è un liquore che si ottiene dalla 

distillazione di oltre quaranta erbe provenienti da tutto 

il mondo, invecchiato per 6 mesi in botti di rovere. 

.Nasce nel 1790 da uno degli antenati della famiglia, il 

dottor Zwack, medico reale alla corte dell’Imperatore 

austro-ungarico. 

“Das ist ein Unikum!”: avrebbe detto Giuseppe II 

dando così il nome a questo liquore d’erbe contenuto 

nella sua caratteristica bottiglia tonda. 

Tipo: amaro

Origine: Ungheria

Gradazione: 40°

Colore: scuro

Aroma: deciso, oltre 40 erbe 

Gusto: amaro dal carattere forte
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Tipo: amaro
Gradazione: 30°
Colore: scuro
Aroma: ampio e ricco di sentori di pregiate erbe 
aromatiche, leggermente agrumato
Gusto: rotondo, morbido, pieno, amaricante

È uno dei più tradizionali amari italiani.
La nuova ricetta a 30° rende il gusto più deciso e 
armonico.
Classico dopo pasto, ottimo dissetante
con una spruzzata di seltz, ghiaccio e una scorza di 
limone. Un amaro dal carattere unico, inconfondibile 
dal 1871.

Ottenuto con una sapiente infusione 
di 18 preziose erbe aromatiche

10

196

cl 70x6 Bott.

cl 100x6 Bott.

165x250x285

183x275x315

80x120x101

80x120x110

Codice Descrizione
Dim. imballo
LxPxH/mm

Dim. Pallet 
LxPxH/cmVol% CTxST     

Peso
Kg

Peso CT
Kg EAN ITF

30°

30°

19x3

16x3

1,2

1,6

7,6

10,2

8001110017034

8001110017058

08001110901159

08001110901166
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Così Gabriele d’Annunzio, il grande poeta italiano, dà il nome a questo raffinato liquore nato nella terra 
d’Abruzzo.
La sua ricetta unica, frutto di un antico sapere che fonde il fine liquore invecchiato in botti di rovere con 
un armonioso distillato di agrumi pregiati, ha un’origine che si perde nel mito. Ovidio, nella sua “Ars 
Amandi”, racconta di questo “Mulsum Citreum”, l’ambrato nettare agrumato custodito in un elegante vaso 
pompeiano, offerto in dono alla sua amata Giulia, figlia dell’Imperatore Augusto. Uno spirito di sublime 
passione, autentica poesia per il palato, ideale per accompagnare i momenti del dessert e del dopo pasto.

nato dall’oro e dall’arancio

Tipo: liquore
Gradazione: 40°
Colore: leggermente ambrato con riflessi 
oro
Aroma: ricco, caratterizzato da distintive 
note di brandy e distillato di agrumi 
mediterranei
Gusto: pieno, forte, persistente, elegante, 
di grande finezza 

41B Aurum astucciato cl 70x6 Bott. 278x407x213 80x120x120

Codice Descrizione
Dim. imballo
LxPxH/mm

Dim. Pallet 
LxPxH/cmVol% CTxST     

Peso
Kg

Peso CT
Kg EAN ITF

40° 8x51,56 9,7 8001110001415 08001110000418

S
P

E
C

IA
L

IT
IE

S



8

Tipo: liquore
Gradazione: 30°
Colore: rosso aranciato
Aroma: intenso con netti sentori di mandarini 
mediterranei
Gusto: dolce, fragrante con predominanti note agrumate

264S cl 70x6 Bott. 195x220x282 80x120x100

Codice Descrizione
Dim. imballo
LxPxH/mm

Dim. Pallet 
LxPxH/cmVol% CTxST     

Peso
Kg

Peso CT
Kg EAN ITF

30° 20x31,3 7,9 8002070003983 08002070000296

Si può gustare liscio o con ghiaccio; come long 
drink con aggiunta di soda o come ingrediente 
base per originali e variopinti cocktail.

Mandarinetto Isolabella, distillato 
ottenuto da un equilibrato dosaggio di 
alcool purissimo ed essenze provenienti 

dalla fragranza dei mandarini mediterranei
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È preparata con il 100% di puro grano selezionato dai migliori raccolti, la ricetta originale, infatti non ammette 
cereali d’altra specie. E’ miscelata con acqua purissima, sottoposta ad un doppio processo di filtrazione; ha 
solo il 38% di contenuto alcolico, la proporzione ideale per garantire l’equilibrio e il vigore delle vodke migliori. 
L’accurato processo produttivo, lungo e paziente, garantisce l’assoluta purezza. Una vodka distintamente 
dry ma naturalmente morbida al palato, per un gusto senza compromessi. Liscia esprime pienamente il suo 
carattere, on the rocks rivela la sua naturale morbidezza, nei cocktail afferma il suo inconfondibile timbro.

preparata con il 100% di puro grano selezionato dai migliori raccolti.
la ricetta originale infatti non ammette cereali d’altra specie

Tipo: vodka pura
Gradazione: 38°
Colore: limpido, trasparente, cristallino
Aroma: armonico con sentori di puro grano
Gusto: distintamente dry ma naturalmente
morbido al palato

4200

4201

cl 70x6 Bott.

cl 100x6 Bott.

150x232x310

175x265x325

80x120x107

80x120x112

Codice Descrizione
Dim. imballo
LxPxH/mm

Dim. Pallet 
LxPxH/cmVol% CTxST     

Peso
Kg

Peso CT
Kg EAN ITF

38°

38°

25x3

19x3

1,1

1,45

7

9,9

8003760009506

8003760009568

08001110901388

08001110901371
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Artic Red: spice mix e guaranà.
Intrigante ed energica.

Artic Ice: fresh mix - sapori esotici
e mediterranei. Freschezza esplosiva.

Un mix che incontra i bisogni di un consumatore sempre più esigente e dei barman che privilegiano la 
qualità e sono alla continua ricerca di cocktail freschi e dai sapori fruttati. Artic Frutta da bere ghiacciata, 
shot o miscelata.
Una gamma completa di vodke aromatizzate in 7 gusti diversi: Limone, Fragola, Melone, Pesca, Menta 
Verde, Menta Ice, Mela Verde.

LA VODKA ALLA FRUTTA CON IL MIGLIOR EQUILIBRIO TRA VODKA E FRUTTA:
100% VODKA DA GRANO, ALCOOL 25% E TANTA FRUTTA

Tipo: liquore alla frutta a base vodka
Gradazione: 25°
Colore: acceso, vivace. �Differente a seconda del 
gusto
Aroma: intenso e caratterizzante
Gusto: fruttato

Codice Descrizione
Dim. imballo
LxPxH/mm

Dim. Pallet 
LxPxH/cmVol% CTxST     

Peso
Kg

Peso CT
Kg EAN ITF

3536C Menta Ice cl 100x6 Bott. 195x295x330 80x120x11425° 16x31,74 10,98 8003760003566 08003760013565

3538C Menta Verde cl 100x6 Bott. 195x295x330 80x120x11425° 16x31,74 10,98 8003760131382 08003760031385

3521C Melone cl 100x6 Bott. 195x295x330 80x120x11425° 16x31,74 10,98 8003760003368 08003760013367

3526C Pesca cl 100x6 Bott. 195x295x330 80x120x11425° 16x31,74 10,98 8003760003467 08003760013466

3511C Limone cl 100x6 Bott. 195x295x330 80x120x11425° 16x31,74 10,98 8003760003160 08003760013169

3581C Mela cl 100x6 Bott. 195x295x330 80x120x11425° 16x31,74 10,98 8003760131818 08003760031811

3580C Mela cl 70x6 Bott. 174x265x330 80x120x11425° 19x31,30 8,3 8003760009803 08003760019802

3510C Limone cl 70x6 Bott. 174x265x330 80x120x11425° 19x31,30 8,3 8003760008103 08003760018102

3520C Melone cl 70x6 Bott. 174x265x330 80x120x11425° 19x31,30 8,3 8003760008301 08003760018300

3537C Menta Verde cl 70x6 Bott. 174x265x330 80x120x11425° 19x31,30 8,3 8003760131375 08003760031378

3525C Pesca cl 70x6 Bott. 174x265x330 80x120x11425° 19x31,30 8,3 8003760008400 08003760018409

3550C Fragola cl 70x6 Bott. 174x265x330 80x120x11425° 19x31,30 8,3 8003760009407 08003760019406

3535C Menta Ice cl 70x6 Bott. 174x265x330 80x120x11425° 19x31,30 8,3 8003760008603 08003760018607

10

3551C Fragola cl 100x6 Bott. 195x295x330 80x120x11425° 16x31,74 10,98 8003760003764 08003760013763
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 Un’immagine graffiante e trasgressiva, un sapore speziato, deciso e 
passionale

sono gli ingredienti della gamma cocktail mix, un modo di bere alternativo.

IL DRINK ESPLOSIVO PER CHI NON AMA COMPROMESSI
ARTIC COCKTAIL MIX

Tipo: liquore a base vodka
Gradazione: Artic Red 25° - Artic Ice 18°
Colore: acceso, vivace, intenso
Aroma: caratteristico e alla moda
Gusto: intrigante, provocante, inebriante

Artic Red: spice mix e guaranà.
Intrigante ed energica.

Artic Ice: fresh mix - sapori esotici
e mediterranei. Freschezza esplosiva.

3162 S

3164 S

Red cl 70x6 Bott.

Ice cl 70x6 Bott.

174x265x330

174x265x330

80x120x114

80x120x114

Codice Descrizione
Dim. imballo
LxPxH/mm

Dim. Pallet 
LxPxH/cmVol% CTxST     

Peso
Kg

Peso CT
Kg EAN ITF

25°

18°

19x3

19x3

1,3

1,3

8,3

8,3

8001110131624

8001110131648

08001110900145

08001110900152
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Techno by Artic è la vodka di ultima generazione nata dall'innovazione e la sperimentazione. Grazie al 
suo mix di gusto elettrizzante e la bassa gradazione alcolica è una perfetta combinazione di dolcezza 
e asprezza che dà origine ad un sapore unico e distintivo. Agita la bottiglia e lasciati sorprendere dal 
vorticoso "effetto swirl": pigmenti scintillanti e argentati prenderanno vita per catturarti al primo sguardo. 
Disponibile nelle varianti Red, Blue, Green e Cola è lo shot perfetto per iniziare la serata in compagnia 
degli amici.

TECHNO BY ARTIC: VODKA AD ALTA TECNOLOGIA

Tipo: liquore alla frutta a base vodka
Gradazione: 14,9°
Colore: acceso, vivace
Aroma: caratteristico e fruttato
Gusto: intrigante, provocante, inebriante

Codice Descrizione
Dim. imballo
LxPxH/mm

Dim. Pallet 
LxPxH/cmVol% CTxST     

Peso
Kg

Peso CT
Kg EAN ITF

3690 Cola cl 70x6 Bott. 174x265x330 80x120x11414,9° 19x31,3 8,3 8001110137909 08001110901869

3694 Red cl 70x6 Bott. 174x265x330 80x120x11414,9° 19x31,3 8,3 8001110148509 08001110901715

3692 Green cl 70x6 Bott. 174x265x330 80x120x11414,9° 19x31,3 8,3 8001110148554 08001110901722

3696 Blue cl 70x6 Bott. 174x265x330 80x120x11414,9° 19x31,3 8,3 8001110148608 08001110901739

CTxST     
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Tipo: rum
Origine: Repubblica Dominicana
Gradazione: 43°
Colore: scuro con riflessi ambrati
Aroma: crema brûlée, tabacco,
caffè e noci tostate
Gusto: morbido e rotondo
con retrogusto vellutato

Tipo: rum
Origine: Repubblica Dominicana
Gradazione: 40°
Colore: puro e cristallino
Aroma: agrumi freschi e fragranze
Gusto: mela verde, eucalipto e 
pepe rosa

Tipo: rum
Origine: Repubblica Dominicana
Gradazione: 38°
Colore: ambrato con riflessi ramati
Aroma: frutta tropicale, tabacco e toffee
Gusto: sentori di uvetta e vaniglia

Barceló Imperial Premium Blend: il gioiello della famiglia Barceló, in edizione limitata, è il risultato della nobile miscela tra 
selezionate riserve di Imperial e alcuni tra i rum più invecchiati prodotti dalla famosa Licorera Ron Barceló. Invecchiato 
in botti di quercia bianca e botti di Sauternes, prestigioso vino Francese. Morbido e rotondo con sapori di frutta e crema 
brûlée, tabacco, caffè, ciliegia e noci tostate che lasciano un retrogusto vellutato.

Barceló Imperial: l'invecchiamento in botti di rovere conferisce un ottimo equilibrio donandogli un aroma di frutta tropicale 
con leggeri sentori di uvetta, fico, vaniglia e melassa. Retrogusto lungo, morbido ed aromatico.

Barceló Gran Platinum: rum puro e dal corpo trasparente, subisce un sofisticato sistema di filtrazione su carboni attivi e 
argento che gli donano un caratteristico aspetto cristallino. Grazie ad un attento invecchiamento, il suo sapore morbido si 
arricchisce di distinte note di agrumi freschi e fragranze come: mela verde, eucalipto e pepe rosa.

100% RON DOMINICANO: ORIGINARIO, ISTINTIVO, AUTENTICO, COMPLETO

R
U

M

349 Gran Platinum cl 70x6 Bott. 252x135x314 80x120x109

Codice Descrizione
Dim. imballo
LxPxH/mm

Dim. Pallet 
LxPxH/cmVol%

CTxST     
Peso
Kg

Peso CT
Kg EAN ITF

40° 27x31,51 9,54 7461323129442 47461323129440

347 Imperial Premium Blend cl 70x3 Bott. 284x214x284 80x120x17043° 17x62,3 7,3 7461323129207 37461323129207

346 Imperial cl 70x6 Bott. 238x265x360 80x120x12338° 10x31,5 9,05 7461323129459 47461323129457
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Tipo: rum
Origine: Repubblica Dominicana
Gradazione: 37,5°
Colore: chiaro-scuro a seconda della tipologia
Aroma: tipico del rum dominicano, fine e delicato
Gusto: morbido, pulito, rotondo al palato

Un blend di sopraffini rum invecchiati in botti di rovere 
del Kentucky per 6 anni. Dal gusto rotondo con aromi 
leggermente fruttati e sentori di agrumi e albicocca. Le 
note di caramello e spezie rimangono persistenti al palato 
lasciando un retrogusto vellutato.

gran añejo: DAlla miscela dei migliori 
Rum dominicani

348 Gran Añejo cl 70x6 Bott. 211x210x260 80x120x119

Codice Descrizione
Dim. imballo
LxPxH/mm

Dim. Pallet 
LxPxH/cmVol% CTxST     

Peso
Kg

Peso CT
Kg EAN ITF

37,5° 15x41,3 8,07 7461323129350 47461323129358
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Tipo: rum
Origine: Repubblica Dominicana
Gradazione: 37,5°
Colore: chiaro
Aroma: tipico del rum dominicano, fine e delicato
Gusto: morbido, pulito, rotondo al palato

Tipo: rum
Origine: Repubblica Dominicana
Gradazione: 37,5°
Colore: scuro
Aroma: tipico del rum dominicano, fine e delicato
Gusto: morbido, pulito, rotondo al palato

Barceló Blanco: un’attenta filtrazione a carbone rende questo 
rum unico con un superbo colore argentato. Un retrogusto di 
banana verde, cannella e grani di pepe rosa. Leggero, evoca 
appieno le sfumature dolciastre della canna da zucchero dei 
Caraibi.

Barceló Dorado: color ambrato e con un aroma di caramello e 
pepe bianco. Un corpo morbido, vibrante, con un retrogusto 
di spezie, caramello e sfumature di whisky. Invecchiato in 
modo naturale in botti di rovere del Kentucky precedentemente 
utilizzate per la produzione di bourbon.

BLANCO E DORADO: MIXABILITY E VERSATILITA’

356

Codice Descrizione
Dim. imballo
LxPxH/mm

Dim. Pallet 
LxPxH/cmVol% CTxST     

Peso
Kg

Peso CT
Kg EAN ITF

Dorado cl 100x6 Bott. 190x276x311 80x120x10837,5° 19x31,7 10,59 7461323129510 47461323129518

358 Blanco cl 100x6 Bott. 190x276x311 80x120x10837,5° 19x31,7 10,59 7461323129565 47461323129563
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731

733

Greenall's The Original cl 100x6 Bott. 235x180x285 80x120x114

Codice Descrizione
Dim. imballo
LxPxH/mm

Dim. Pallet 
LxPxH/cmVol% CTxST     

Peso
Kg

Peso CT
Kg EAN ITF

Greenall's Wild Berry cl 70x6 Bott. 260x205x202 80x120x101

37,5° 19x41,6 10,4

37,5° 24x51,13 7,2

5010296000573 05010296000528

5010296001532 05010296001525

Tipo: gin
Origine: Inghilterra
Gradazione: 37,5°
Colore: chiaro, brillante
Aroma: secco e leggermente agrumato 
Gusto: ricco e pieno, ginepro
e sapori agrumati

Tipo: gin
Origine: Inghilterra
Gradazione: 37,5°
Colore: chiaro, brillante
Aroma: fruttato 
Gusto: note succulente di lamponi, 
bilanciate dal ginepro

Greenall’s The Original: prodotto nella più antica distilleria in UK, nasce da una ricetta artigianale custodita 
segretamente da oltre 250 anni. Greenall’s The Original è il London Dry Gin classico da utilizzare per tutte le 
esigenze di miscelazione. Il profumo del ginepro è perfettamente bilanciato dalle note agrumate della buccia di 
limone, mentre angelica e liquirizia gli forniscono un finale lungo e piacevole.

Greenall’s Wild Berry: nato per rispondere alle richieste di un pubblico sempre più esigente, Greenall’s Wild Berry 
è la variante ai frutti rossi di Greenall’s The Original. Il suo sapore fruttato con more e lamponi lo rende interessante 
con aggiunta di acqua tonica, ed intrigante per utilizzato in miscelazione. Racchiude in sé tutto il sapore dei frutti 
rossi inglesi.

TUTTA LA TRADIZIONE GREENALL’S DALLA PIU’ ANTICA DISTILLERIA IN INGHILTERRA

G
IN
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Codice Descrizione
Dim. imballo
LxPxH/mm

Dim. Pallet 
LxPxH/cmVol% CTxST     

Peso
Kg

Peso CT
Kg EAN ITF

727 Opihr cl 70x6 Bott. 298x200x228 80x120x11442,5° 16x51,51 9,5 5010296001020 05010296000887

728 Bloom cl 70x6 Bott. 255x169x330 80x120x9940° 21x31,38 8,7 5010296169249 05010296169409

Tipo: gin
Origine: Inghilterra
Gradazione: 40°
Colore: chiaro, brillante
Aroma: profumata e floreale 
Gusto: delicato, morbido ed 
essenzialmente dolce

Tipo: gin
Origine: Inghilterra
Gradazione: 42°
Colore: chiaro, brillante
Aroma: morbido e agrumato 
Gusto: leggermente speziato con
note di agrumi e finale lungo

Tipo: gin
Origine: Inghilterra
Gradazione: 42,5°
Colore: chiaro, brillante
Aroma: spezie calde e agrumi 
Gusto: speziato con chiare
note di cardamomo e pepe

Bloom: racchiude in sé tutta l’atmosfera floreale dei tipici country garden inglesi. Camomilla, caprifoglio e pomelo, le 3 
botaniche principali che lo compongono, rendono Bloom il London Dry Gin di qualità Super Premium raffinato e profumato, 
perfetto per il pubblico femminile.

Opihr: dai sapori intensi e speziati, Opihr è prodotto con 10 diverse botaniche selezionate nel corso di un lungo viaggio 
lungo l’antica Rotta delle Spezie. Cardamomo, zenzero, semi di cumino e coriandolo, agrumi e vari tipi di pepe si uniscono 
alle bacche di ginepro per creare un London Dry Gin di qualità Super Premium adatto ai barman più esigenti.

Thomas Dakin: è prodotto artigianalmente in piccoli lotti all’interno di “baby copper pot still” seguendo lo stesso metodo 
tradizionale dal 1761. Le 11 botaniche usate per la sua produzione lo rendono un London Dry Gin di qualità Ultra Premium 
dal sapore morbido, intenso e dalle note agrumate. Il lungo e corposo finale è dovuto al ravizzone rosso che lo rende 
perfetto per ogni tipologia di cocktail.

UNA GAMMA COMPLETA DI PREMIUM LONDON DRY GIN PER I BARMAN PIU’ ESIGENTI

729 Thomas Dakin cl 70x6 Bott. 250x163x273 80x120x10942° 20x41,51 9,5 5010296002065 05010296002072

G
IN
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Un’icona nella cultura e nella storia messicana. Si presenta con una gamma che soddisfa tutti 
i gusti: dal tequila ideale per mixare i cocktail, fino ai pregiatissimi 100% di puro agave da 
degustazione.

Tequila proveniente dagli Altos de Jalisco, la regione storica che sin dal 1758 
produce questo simbolo della tradizione messicana

Tipo: tequila
Origine: Messico
Gradazione: 38°- 40°
Colore: chiaro-scuro a seconda della tipologia
Aroma: intenso e leggermente speziato
Gusto: pieno, fine e piacevolmente armonico

T
E

Q
U

IL
A

Codice Descrizione
Dim. imballo
LxPxH/mm

Dim. Pallet 
LxPxH/cmVol% CTxST     Peso

Kg
Peso CT
Kg EAN ITF

326 Gold cl 100x6 270x180x310 80x120x13938° 16x41,50 9,92 75380113618 27593801136186

335

331

Reposado 100% Agave cl 70x6

Añejo 100% Agave cl 70x6

227x157x335

227x157x335

80x120x149

80x120x149

38°

40°

24x4

24x4

1,20

1,20

7,6

7,6

7593801175860

7593801175624

27593801175864

27593801175628

333 Blanco 100% Agave cl 70x6 227x157x335 80x120x14938° 24x41,20 7,6 7593801176096 27593801176090

323 Silver cl 100x6 270x180x310 80x120x13938° 16x41,50 9,92 75380113410 27593801134106



The Irishman Founder’s Reserve: è un blend unico che unisce due stili e sapori differenti ma sapientemente 
combinati: 70% Single Malt (orzo maltato) e 30% Single Pot Still (orzo maltato e non maltato). The Irishman Founder’s 
Reserve è un Irish Whiskey dalle note speziate, prodotto artigianalmente e distillato 3 volte in alambicchi di rame, 
vincitore di numerosi premi e riconoscimenti. L’invecchiamento avviene per oltre 8 anni in botti di rovere americana 
precedentemente usate per la produzione di bourbon.

The Irishman Single Malt: un Irish Whiskey prodotto al 100% da puro orzo maltato, sapientemente distillato 3 volte e 
lasciato maturare per oltre 8 anni in botti di quercia americana precedentemente usate per la produzione di bourbon 
e cherry oloroso. La produzione in piccoli lotti avviene artigianalmente all’interno di alambicchi di rame. Il sapore 
morbido e fruttato, tipico degli Irish Whiskey, in aggiunta alle note di cannella e vaniglia lo hanno reso pluri-premiato 
a livello internazionale.

PASSIONE E TRADIZIONE: IRLANDESE

310

312

Founder's Reserve cl 70x6 Bott.

Single Malt cl 70x6 Bott.

305x205x265

310x210x265

80x120x157

80x120x157

Codice Descrizione
Dim. imballo
LxPxH/mm

Dim. Pallet 
LxPxH/cmVol% CTxST     

Peso
Kg

Peso CT
Kg EAN ITF

40°

40°

15x4

15x4

1,45

1,45

9,1

9,1

5099811905388

5099811905401

5099811905661

5099811905708

19

Tipo: Irish whiskey
Origine: Irlanda
Gradazione: 40°
Colore: ambrato e naturale dovuto
all’invecchiamento in botte
Aroma: morbido con sentori di
fiori d’arancio
Gusto: persistente e duraturo
con note dolci e fruttate 

Tipo: Irish whiskey
Origine: Irlanda
Gradazione: 40°
Colore: ambrato e naturale dovuto
all’invecchiamento in botte
Aroma: morbido e fruttato con
sentori di caramello e pepe
Gusto: finemente speziato
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IL LIQUORE AL CAFFE’ PER ECCELLENZA: PROTAGONISTA ASSOLUTO DELLA NUOVA 
CULTURA DEI COCKTAIL AL CAFFÈ

Tipo: liquore
Gradazione: 20°
Colore: ambrato scuro con riflessi oro brillante
Aroma: si sprigiona l’aroma forte del caffè, che si 
apre con leggere note di cacao e tabacco da pipa 
per poi ammorbidirsi con sentori di zucchero di 
canna caramellato e vaniglia
Gusto: caffè tostato con intense note di vaniglia 
e cioccolato. Morbido e dolce dalla lunga 
persistenza

TMC09013 cl 70x6 Bott.ott. 215x320x255 80x120x117

Codice Descrizione
Dim. imballo
LxPxH/mm

Dim. Pallet 
LxPxH/cmVol% CTxST     

Peso
Kg

Peso CT
Kg EAN ITF

20° 12x41,25 7,9 5012523233129 08001110901227

Tia Maria è il liquore al caffè che nasce dall’incontro tra pregiato caffè 100% arabica, una nota aromatica di vaniglia e 
un tocco di rum jamaicano. Con il suo gusto armonico e corposo, Tia Maria presenta un’intensità aromatica ottimale. 
Un forte aroma di caffè si sprigiona al primo assaggio, seguito dalle note di cioccolato e tabacco di pipa per poi 
ammorbidirsi sul palato con i sentori di zucchero di canna caramellato e vaniglia. Ancora oggi viene realizzata secondo 
l’originale ricetta Caraibica e distribuita in oltre 60 Paesi. Tia Maria è ideale per i cocktail a base di caffè.
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37LNSA00906

37LNSA00206

Black Label Brut cl 75x6 Bott.

Rosé Label Brut cl 75x6 Bott.

245x330x180

245x330x180

80x120x160

80x120x160

Codice Descrizione
Dim. imballo
LxPxH/mm

Dim. Pallet 
LxPxH/cmVol% CTxST     

Peso
Kg

Peso CT
Kg EAN ITF

12°

12,5°

10x8

10x8

1,6

1,6

10,28

10,28

3029440000286

3029440000408

3029440006288

3029440006400

22

Tipo: Champagne Brut
Origine: Francia
Gradazione: 12°
Blend: 35% Chardonnay,
50% Pinot Noir, 15% Pinot Meunier
Cru: da 50 a 60 differenti Cru
Affinamento: minimo 3 anni

Tipo: Champagne Brut Rosé
Origine: Francia
Gradazione: 12,5° 
Blend: 32% Chardonnay,
53% Pinot Noir, 15% Pinot Meunier
Cru: da 50 a 60 differenti Cru
Affinamento: minimo 3 anni

Black Label Brut: un perfetto equilibrio tra potenza ed eleganza, un vino ricco di 
profumi e delicatezza, che rispecchia profondamente lo stile di Lanson.

Rosè Label Brut: richiama aromi di rosa e delicate note di bacche rosse. Al 
palato si sviluppa in maniera morbida per proseguire poi verso un finale lungo.

uno stiLe unico DA 250 ANNI
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37LN0200306

37LNSA00406

Gold Label Vintage cl 75x6 Bott.

Extra Age Brut cl 75x6 Bott.

245x330x180

270x375x175

80x120x160

80x120x140

Codice Descrizione
Dim. imballo
LxPxH/mm

Dim. Pallet 
LxPxH/cmVol% CTxST     

Peso
Kg

Peso CT
Kg EAN ITF

12,5°

12,5°

10x8

8x7

1,6

1,6

10,28

10,82

3029440000521

3029440003133

3029440006523

3029440003140

Tipo: Champagne Brut
Origine: Francia
Gradazione: 12°
Blend: 35% Chardonnay,
50% Pinot Noir, 15% Pinot Meunier
Cru: da 50 a 60 differenti Cru
Affinamento: minimo 3 anni

Tipo: Champagne Brut Rosé
Origine: Francia
Gradazione: 12,5° 
Blend: 32% Chardonnay,
53% Pinot Noir, 15% Pinot Meunier
Cru: da 50 a 60 differenti Cru
Affinamento: minimo 3 anni

23

Tipo: Champagne Brut
Origine: Francia
Gradazione: 12,5°
Blend: 47% Chardonnay,
53% Pinot Noir
CRU: Chardonnay Grand Cru 
Cramant and Le Mesnil-sur-Oger
Pinot Noir Grand Cru
Ay, Louvois, Verzenay and Verzy
Affinamento: minimo 5 anni

Tipo: Champagne Brut
Origine: Francia
Gradazione: 12,5°
Blend: 40% Chardonnay, 60% Pinot Noir
Cru: Avize, Bouzy, Chouilly, Cramant,
Le Mesnil-sur-Oger, Mareuil-sur-Ay, Oger, Verzenay
Affinamento: minimo 5 anni

Gold Label Vintage: scelto esclusivamente nelle vendemmie considerate 
eccezionali: complessità, finezza, aromi fruttati e freschezza.

Extra Age Brut: un blend di uve a bacca bianca e bacca rossa provenienti 
esclusivamente da vigneti selezionati “grand cru” e “premier cru”.

sempre le uve migliori
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Liquore aperitivo a base di radici e erbe sapientemente 
selezionate e dosate, al fine di ottenere un prodotto equilibrato 
dal profumo intenso e aromatico di arancio dolce, amaro 
e mandarino, con una piacevole nota di fiori d’arancio. Dal 
gusto pieno e armonico, è caratterizzato da una gradazione 
alcolica del 16% che permette di enfatizzare le note agrumate 
e preservarne nel tempo le caratteristiche.

Bitter classico dal colore rosso rubino intenso, prodotto con 
infusi naturali di radici e spezie selezionate. Un profumo 
intrigante di spezie e agrumi di origine italiana, un gusto 
deciso, intenso ed equilibrato; è l’ideale per la preparazione 
dei più famosi cocktail italiani e internazionali. 

Tipo: liquore
Gradazione: 16°
Colore: arancio ambrato
Aroma: intenso e aromatico
Gusto: piacevolmente amaro e ottenuto grazie all’utilizzo
di varie piante aromatiche quali rabarbaro, genziana,
assenzio, coriandolo e vaniglia

Tipo: bitter
Gradazione: 25°
Colore: rosso rubino
Aroma: intrigante e speziato   
Gusto: piacevolmente amaro con aromi 100% naturali 
e italiani come arancio amaro/dolce, assenzio romano, 
genziana lutea, legno di liquirizia, quassio, essenze di lime, 
arancio e mandarino

3245

3285

Aperitivo cl 100x6 Bott. 275x183x315 80x120x110

Codice Descrizione
Dim. imballo
LxPxH/mm

Dim. Pallet 
LxPxH/cmVol% CTxST     

Peso
Kg

Peso CT
Kg EAN ITF

Bitter cl 100x6 Bott. 275x183x315 80x120x110

16° 16x31,68 10,5

25° 16x31,68 10,5

8001110132454 08001110901630

8001110132850 08001110901647
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Tipo: grappa classica
Gradazione: 38°
Colore: limpido, trasparente, cristallino
Profumo: intenso, dall’aroma schietto
e gradevolmente persistente
Sapore: avvolgente ed elegante, austerità
e vigore sono le peculiarità di questa grappa
Servizio: in bicchiere a piccolo tulipano,
alla temperatura di 13-14°C

Tipo: grappa morbida
Gradazione: 38°
Colore: limpido, trasparente, cristallino
Profumo: elegante, armonioso, pronunciato e netto
Sapore: vena morbida al palato con lievi
sfumature fruttate e persistenti
Servizio: in bicchiere a piccolo tulipano,
alla temperatura di 13-14°C

860

865

Classica cl 50x6 Bott.

Morbida cl 50x6 Bott.

150x225x280

150x225x280

80x120x155

80x120x155

Codice Descrizione
Dim. imballo
LxPxH/mm

Dim. Pallet 
LxPxH/cmVol% CTxST     

Peso
Kg

Peso CT
Kg EAN ITF

38°

38°

25x5

25x5

0,9

0,9

6,2

6,2

8007063123853

8007063123839

8007063123860

8007063123846

Uniche, preziose e distillate nei caratteristici alambicchi con 
flusso in contro corrente di vapore acqueo, processo in grado 
di raccoglierne i profumi e gli aromi migliori.

Due diverse grappe figlie di un’unica terra

a
p
er

it
iv

o
 e

 f
in

e 
pa

st
o



26

Tipo: liquore
Gradazione: 40°
Colore: trasparente
Aroma: ricco ed armonico con distintive note
di anice stellato e fiori di sambuco
Gusto: dolce, pieno, gradevolmente speziato

Tra sensazioni dolci e speziate, intensità e 
freschezza, la sorpresa di una sambuca dal carattere 
unico, che non passa mai inosservato. Il suo gusto 
morbido, corposo e l’intensità del profumo sono il 
risultato di un’attenta selezione di erbe che assicura 
un’esperienza di consumo unica e coinvolgente. 
Isolabella Sambuca, esprime lo stile italiano anche 
nel gusto.

Piacevolmente insolita,
in tutte le sue sfumature

122S cl 70x6 Bott. 165x245x328 80x120x114

Codice Descrizione
Dim. imballo
LxPxH/mm

Dim. Pallet 
LxPxH/cmVol% CTxST     

Peso
Kg

Peso CT
Kg EAN ITF

40° 21x31,3 8,22 8001110011148 08001110901067
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Gusto deciso e corposo, colore intenso, proprio 
come le scorze di limone e mandarini siciliani 
sapientemente selezionati e messi in infusione 
come insegnano le più antiche ricette. Due 
specialità con un’origine e una provenienza che 
hanno il valore di un territorio unico come la Sicilia.

due freschissimi liquori 
agli agrumi: Limoncello e 
Mandarinello Isolabella 

Tipo: liquore
Gradazione: 30°
Colore: intenso e vivace
Aroma: predominanti sentori e profumi
di scorze di agrumi siciliani
Gusto: fresco e piacevole

4400

4420

Limoncello cl 50x6 Bott.

Mandarinello cl 50x6 Bott.

234x155x325

234x155x325

80x120x113

80x120x113

Codice Descrizione
Dim. imballo
LxPxH/mm

Dim. Pallet 
LxPxH/cmVol% CTxST     

Peso
Kg

Peso CT
Kg EAN ITF

30°

30°

25x3

25x3

1,04

1,04

6,45

6,45

8001110134007

8001110134205

08001110901470

08001110901487
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Disaronno Sour Mix è il sour mix studiato e creato specificatamente per la preparazione 
del perfetto Disaronno Sour. La "speed bottle" di Sour Mix è uno strumento facile per 
preparare il perfetto Disaronno Sour in soli 10 secondi.

IL TUO DISARONNO SOUR IN SOLI 10 SECONDI

5520 Disaronno Sour Mix cl 95x6 Bott. 290x200x320 80x120x141

Codice Descrizione
Dim. imballo
LxPxH/mm

Dim. Pallet 
LxPxH/cm CTxST     

Peso
Kg

Peso CT
Kg EAN ITF

16x41,20 7 8001134014606 18001134014603
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Dall’unione perfetta tra arance dolci e amare nasce 
Triple Sec, la specialità liquoristica del prestigioso 
marchio Isolabella. Più di cento anni di tradizione per un 
marchio sinonimo
di garanzia e competenza.

Liquore finissimo aromatizzato alla vaniglia, Vanil 
è ingrediente essenziale per numerosi long drink e 
cocktail. Il suo delicato aroma si sposa perfettamente 
con il caffè e rende più gustosi gelati, torte e dolci al 
cucchiaio.

triple sec vanil

3291

3213

Triple Sec cl 100x6 Bott. 265x180x325 80x120x115

Codice Descrizione
Dim. imballo
LxPxH/mm

Dim. Pallet 
LxPxH/cmVol% CTxST     

Peso
Kg

Peso CT
Kg EAN ITF

Vanil cl 100x6 Bott. 265x180x325 80x120x115

40° 19x31,6 9,73

18° 19x31,6 9,73

8001110132904 08001110032907

8003760132112 08001110032129
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Composti a base di succhi di frutta e polpe ad alta concetrazione, la gamma "pulp fruit" è servita in 
"speed bottle" di facile presa con tappo versatore. Una varietà completa di gusti per soddisfare le 
esigenze dei bartender professionisti.

Mix&Co offre i migliori prodotti e le migliori soluzioni per la miscelazione

M
IX

A
B

IL
IT

Y

Codice Descrizione
Dim. imballo
LxPxH/mm

Dim. Pallet 
LxPxH/cm CTxST     

Peso
Kg

Peso CT
Kg EAN ITF

80011340142625500 Fragola cl 95x6 Bott. 290x200x320 80x120x141 16x41,34 8,7 18001134014269

80011340142795504 Granatina cl 95x6 Bott. 290x200x320 80x120x141 16x41,34 8,7 18001134014276

80011340142555506 Mirtillo cl 95x6 Bott. 290x200x320 80x120x141 16x41,34 8,7 18001134014252

80011340143165508 Frutto della passione cl 95x6 Bott. 290x200x320 80x120x141 16x41,34 8,7 18001134014313

80011340142485502 Cocco cl 95x6 Bott. 290x200x320 80x120x141 16x41,34 8,7 18001134014245
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Ogni giorno i bartender ricercano quel Mix perfetto di eccellenza, qualità e stile che rende unico ogni loro 
cocktail. Grazie ad una combinazione perfetta di sapori, colori e profumi, i Mix&Co Liqueur sono i partner 
ideali per i barman che vogliono conferire ai loro cocktail un'armonia di aromi e sensazioni. Packaging pratico, 
funzionale e versatile per tutte le creazioni che consente al barman di avere un compagno insostituibile dietro 
al bancone.

gamma professionale di liquori aromatizzati per cocktail.
bottiglia ergonomica e grafica contemporanea
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Codice Descrizione
Dim. imballo
LxPxH/mm

Dim. Pallet 
LxPxH/cm

Vol% CTxST     Peso
Kg

Peso CT
Kg EAN ITF

80011340143613622 Blue curaçao cl 70x6 Bott. 260x175x300 80x120x13221° 19x41,3 8,4 18001134014368

80011340143783640 Crema de cacao cl 70x6 Bott. 260x175x300 80x120x13230° 19x41,3 8,4 18001134014375

80011340143853624 Melone cl 70x6 Bott. 260x175x300 80x120x13220° 19x41,3 8,4 18001134014382

80011340143923638 Apricot Brandy cl 70x6 Bott. 260x175x300 80x120x13230° 19x41,3 8,4 18001134014399

80011340144083636 Crema di menta bianca cl 70x6 Bott. 260x175x300 80x120x13224° 19x41,3 8,4 18001134014405

80011340144153628 Peach cl 70x6 Bott. 260x175x300 80x120x13220° 19x41,3 8,4 18001134014412

80011340144223634 Brand’Orange cl 70x6 Bott. 260x175x300 80x120x13240° 19x41,3 8,4 18001134014429

80011340144393626 Old coffee cl 70x6 Bott. 260x175x300 80x120x13220° 19x41,3 8,4 18001134014436

80011340144463630 Green apple cl 70x6 Bott. 260x175x300 80x120x13221° 19x41,3 8,4 18001134014443
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Sciroppo di zucchero di canna, non alcolico.
Un autentico strumento professionale per ogni 
barman. Grazie alla sua solubilità, dolcifica 
immediatamente
bevande fredde come tè e caffè.

Sciroppo di lime per cocktail. Il suo fresco sapore di lime 
dei Caraibi, unito alla fantasia e alla professionalità del 
barman, permette di proporre in ogni momento raffinati 
cocktail esotici quali: caipirinha, daiquiri, margarita e 
mojito.

fresh lime sugarito

3280

3240

Fresh lime cl 100x6 Bott. 170x255x315 80x120x142

Codice Descrizione
Dim. imballo
LxPxH/mm

Dim. Pallet 
LxPxH/cm CTxST     

Peso
Kg

Peso CT
Kg EAN ITF

Sugarito cl 100x6 Bott. 170x255x315 80x120x142

19x41,71 10,6

19x41,71 10,6

8001110132805 03012998011279

8003760004105 03012998013389
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QUINTESSENTIAL BRANDS GIN

GREENALL’S
 

GREENALL’S WILD BERRY, 
OPIHR,  

BLOOM, 
 THOMAS DAKIN

TECHNO BY ARTIC

TECHNO COLA, TECHNO RED
TECHNO BLUE, TECHNO GREEN

ARTIC FRUTTA

LIMONE, FRAGOLA, MELONE, MENTA VERDE,
PESCA, MENTA ICE, MELA VERDE

LIMONE, FRAGOLA, MELONE, MENTA VERDE, PESCA,
MENTA ICE, MELA VERDE

ARTIC
VODKA

ZUCCADISARONNO

ISOLABELLA 
SAMBUCA

ISOLABELLA  
APERITIVO E BITTER

ISOLABELLA
LIMONCELLO E

MANDARINELLO

AURUM

ISOLABELLA
MANDARINETTO

GRAPPA
CORVO

SOUR MIX

CLASSICA, MORBIDA

 

ISOLABELLA
AMARO 18

EL CHARRO

EL CHARRO SILVER,  EL CHARRO 
GOLD 

EL CHARRO BLANCO AGAVE
EL CHARRO REPOSADO AGAVE

EL CHARRO AÑEJO AGAVE

UNICUM

ISOLABELLA MIX&CO
PULP FRUIT

ISOLABELLA MIX&CO
LIQUEUR

ISOLABELLA
TRIPLE SEC E VANIL

FRESH LIME E SUGARITO

THE IRISHMAN

ARTIC 
COCKTAIL MIX

TIA MARIA

FRAGOLA, COCCO, GRANATINA,
CRAMBERRY

PASSION FRUIT

OLD COFFEE, MELON, GREEN APPLE,
BRAND ORANGE, PEACH,  

BLUE CURAÇAO,
CREMA DI MENTA BIANCA, APRICOT

BRANDY, CREME DE CACAO

WHISKEY FOUNDER’S RE
SERVE

WHISKEY SINGLE MALT

ARTIC MIX RED
ARTIC MIX ICE

LANSON

EXTRA AGE
GOLD LABEL
BLACK LABEL
ROSE LABEL

RON BARCELÓ

RON BARCELÒ IMPERIAL, RON BARCELÒ G. AÑEJO,
RON BARCELÒ IMPERIAL PREMIUM BLEND, 

RON BARCELÒ PLATINUM, RON BARCELO’ BLANCO, 
RON BARCELO’ DORADO.
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QUINTESSENTIAL BRANDS GIN

GREENALL’S
 

GREENALL’S WILD BERRY, 
OPIHR,  

BLOOM, 
 THOMAS DAKIN

TECHNO BY ARTIC

TECHNO COLA, TECHNO RED
TECHNO BLUE, TECHNO GREEN

ARTIC FRUTTA

LIMONE, FRAGOLA, MELONE, MENTA VERDE,
PESCA, MENTA ICE, MELA VERDE

LIMONE, FRAGOLA, MELONE, MENTA VERDE, PESCA,
MENTA ICE, MELA VERDE

ARTIC
VODKA

ZUCCADISARONNO

ISOLABELLA 
SAMBUCA

ISOLABELLA  
APERITIVO E BITTER

ISOLABELLA
LIMONCELLO E

MANDARINELLO

AURUM

ISOLABELLA
MANDARINETTO

GRAPPA
CORVO

SOUR MIX

CLASSICA, MORBIDA

 

ISOLABELLA
AMARO 18

EL CHARRO

EL CHARRO SILVER,  EL CHARRO 
GOLD 

EL CHARRO BLANCO AGAVE
EL CHARRO REPOSADO AGAVE

EL CHARRO AÑEJO AGAVE

UNICUM

ISOLABELLA MIX&CO
PULP FRUIT

ISOLABELLA MIX&CO
LIQUEUR

ISOLABELLA
TRIPLE SEC E VANIL

FRESH LIME E SUGARITO

THE IRISHMAN

ARTIC 
COCKTAIL MIX

TIA MARIA

FRAGOLA, COCCO, GRANATINA,
CRAMBERRY

PASSION FRUIT

OLD COFFEE, MELON, GREEN APPLE,
BRAND ORANGE, PEACH,  

BLUE CURAÇAO,
CREMA DI MENTA BIANCA, APRICOT

BRANDY, CREME DE CACAO

WHISKEY FOUNDER’S RE
SERVE

WHISKEY SINGLE MALT

ARTIC MIX RED
ARTIC MIX ICE

LANSON

EXTRA AGE
GOLD LABEL
BLACK LABEL
ROSE LABEL

RON BARCELÓ

RON BARCELÒ IMPERIAL, RON BARCELÒ G. AÑEJO,
RON BARCELÒ IMPERIAL PREMIUM BLEND, 

RON BARCELÒ PLATINUM, RON BARCELO’ BLANCO, 
RON BARCELO’ DORADO.



DISARONNO SOUR

5 cl Disaronno
5 cl Disaronno Sour Mix

Riempire con ghiaccio la Disaronno Sour 
Jar. Versare Disaronno e Disaronno Sour 
Mix. Shakerare e guarnire con una fetta 
di limone.
 

TIA MINT AMERICANO

2,5 cl Tia Maria
2 tazzine di caffè espresso
1 cl sciroppo di zucchero
6 foglie di menta
3 cl soda o acqua gassata

Pestare la menta nello shaker. Shakerare 
gli ingredienti e versare in un bicchiere 
con ghiaccio. Top con soda e guarnire 
con foglie di menta.

2,5 cl Tia Maria
2 tazzine di caffè espresso
6 foglie di menta
5 cl latte fresco

Pestare la menta nello shaker. 
Aggiungere tutti gli ingredienti, 
shakerare e versare in un bicchiere con 
ghiaccio. Guarnire con foglie di menta.

TIA MINT FRAPPè

ARTIC rose

4,5 cl Artic Fragola
6 cl prosecco

Versare Artic Fragola ghiacciata in un 
flûte o in una coppetta con prosecco o 
spumante, girare leggermente con un 
cucchiaino e guarnire con una fragola.

ZU-GRONI

3 cl Zucca
3 cl Opihr Gin
3 cl Vermouth
1 goccia di bitter d'arancia
Scorza d'arancia

Mescolare e agitare tutti gli ingredienti in 
un bicchiere colmo di ghiaccio.

DISARONNO FIZZ

5 cl Disaronno
2,5 cl Succo di limone fresco
10 cl soda / Acqua frizzante

Mescolare tutti gli ingredienti con 
ghiaccio.

TIA ESPRESSO MARTINI

2,5 cl Tia Maria
2,5 cl Artic Vodka
2 tazzine di caffè espresso
0,5 cl sciroppo di zucchero

Versare ingredienti e ghiaccio in un 
boston shaker. Shakerare e filtrare in 
una coppetta e guarnire con chicchi di 
caffè.

TECHNO star

4,5 cl Artic Techno Red
7,5 cl succo d’arancia
3 cl sciroppo di fragola

Versare gli ingredienti in un bicchiere 
basso da bibita colmo di ghiaccio, 
mescolare con un cucchiaino.

AMERICANO

3 cl Zucca
1,5 cl Disaronno
Lemon Juice
Scorza di Limone 
Top Acqua Frizzante

Aggiungere Zucca, Disaronno in un 
bicchiere colmo di ghiaccio. Riempire 
con acqua frizzante e aggiungere succo 
di limone.

SPRITZ POMPELMO 

3 cl Zucca
Top di Prosecco 
1,5 cl Soda al Pompelmo
Scorza di Pompelmo 

Versare Zucca in un flute, aggiungere 
il proseccco e la soda al pompelmo. 
Guarnire con una scorza di pompelmo. 

DISARONNO MULE

3 cl Disaronno
3 cl Artic Vodka
3 cl Succo di Lime
Ginger Beer

Mescolare Disaronno, Vodka e succo 
di lime con ghiaccio. Aggiungere 
Ginger Beer.

ARTIC remix

2 cl Artic Pesca
1,5 cl Artic Vodka pura
3 cl succo d’arancia

Shakerare tutti gli ingredienti e filtrare in 
una coppetta Martini.

ARTIC MULE

6 cl Artic Vodka
2 cl succo di lime
0,5 cl ginger beer

Riempire un bicchiere di ghiaccio con 
l’aggiunta di zenzero fresco e cetriolo. 
Versare Artic Vodka e succo di lime e 
mescolare. Top con ginger beer.

CAPIROSKA

5 cl Artic Vodka
lime
2 cucchiaini di zucchero di canna

Schiacciare 3-4 fettine di lime con un 
pestello direttamente nel bicchiere, con 
lo zucchero. Aggiungere ghiaccio tritato 
e colmare con Artic Vodka.

GODMOTHER

4 cl Artic Vodka 
2 cl Disaronno

Mescolare gli ingredienti insieme in un 
bicchiere con ghiaccio.



orange & champagne

3 cl Aurum
Frutta fresca tagliata a pezzi
Top Lanson Champagne

In un flûte aggiungere la frutta, Aurum 
e 2/3 cubetti di ghiaccio. Colmare con 
Champagne Lanson.

cool bella

2,5 cl Isolabella Sambuca
6 foglie di menta
soda o tonica al limone

Aggiungere in un bicchiere da Long 
Drink i cubetti di ghiaccio, la menta e 
Isolabella Sambuca. Colmare con soda 
o tonica al limone, miscelare e guarnire 
con menta.

5 cl Isolabella Sambuca
1 arancia

Tagliare l’arancia in 8 spicchi. Prendere 
2 spicchi e pestellare la polpa 
delicatamente. Aggiungere ghiaccio 
tritato. Versare Isolabella Sambuca 
e miscelare delicatamente con un 
bar-spoon. Servire in un tumbler 
basso con una cannuccia di 
liquirizia, ed eventualmente guarnire 
con twist di buccia d’arancia.

ORANGE BELLA

AURUM FIZZ 

2 parti Aurum
1 parte succo di limone 
2 parti di soda

Versare tutti gli ingredienti in un bicchiere 
con ghiaccio e mescolare.

dream bella

2 cl Isolabella Sambuca
3 cl succo di cranberry
more
lamponi
lime

Pestellare le more e i lamponi e 
aggiungere ghiaccio tritato. Versare 
Isolabella Sambuca e cranberry juice, 
aggiungere una spruzzata di lime. 
Servire in un tumbler basso con una 
cannuccia di liquirizia. Guarnire con una 
mora e/o un lampone.

AURUM SPRITZ VARIATION 

3 parti Aurum
2 parti Prosecco
1 parte di soda

Versare tutti gli ingredienti in un 
bicchiere con ghiaccio e mescolare.

OSCURO Y TORMENTOSO

6 cl di Ron Barceló Gran Añejo
2 cl ginger beer

In un bicchiere da long drink aggiungere 
ghiaccio, Ron Barcelò Gran Añejo e 
ginger beer. Guarnire con una fetta di 
lime.

OPIHR RED SNAPPER

5 cl Opihr Oriental Spiced Gin
4 gocce salsa Worcestershire
2 gocce salsa tabasco
succo di limone
succo di pomodoro
pizzico di sale e pepe

Shakerare Opihr Oriental Spiced Gin, 
il succo di limone, il tabasco e la salsa 
Worcestershire. Versare in un bicchiere 
con ghiaccio. Aggiungere un pizzico di 
sale e pepe e guarnire con sedano.

5 cl Thomas Dakin Gin
12,5 cl acqua tonica premium

Versare in un baloon con ghiaccio 
Thomas Dakin Gin e acqua tonica. 
Guarnire con buccia di arancia e del 
coriandolo fresco.

TOM & TONIC

ITALIAN MARGARITA

4 cl El Charro Blanco
2 cl Disaronno
1 cl succo di limone

Shakerare tutti gli ingredienti con 
ghiaccio e filtrare il tutto in una coppa 
Margarita.

Añejo SANTO LIBRE

5 cl di Ron Barceló Gran Añejo
soda o tonica al limone

Aggiungere Ron Barcelò Gran Añejo 
ad un bicchiere con ghiaccio. Riempire 
il bicchiere con soda o tonica al limone. 
Guarnire con una fetta di lime.

BLOOM PEAR BELLINI

2,5 cl Bloom Gin
1 cl succo di pera
Lanson Champagne

Versare Bloom Gin e il succo di pera 
in un bicchiere flûte senza ghiaccio. 
Colmare con Lanson Champagne.

PRESIDENT MARGARITA

4,5 cl El Charro reposado
1,5 cl Triple Sec
1 cl succo di limone

Shakerare tutti gli ingredienti con 
ghiaccio e filtrare il tutto in una coppa 
Margarita.

TIKI ORANGE

4 cl Ron Barcelò Gran Añejo 
2 cl Ron Barcelò Blanco
2 cl brandy
2 cl succo di lime
4 cl succo d’arancia 
1 cl Triple Sec

Riempire un bicchiere Tiki con ghiaccio 
tritato. Shakerare gli ingredienti e 
versare nel bicchiere. Guarnire con una 
fetta di arancia ed una di lime.

SANTA FE SUNSET

4 cl El Charro Gold
2 cl Triple Sec
4 cl succo di limone
2 cl sciroppo di zucchero
4,5 cl Mix&Co polpa di fragola 

Shakerare tutti gli ingredienti con 
ghiaccio. Filtrare in un bicchiere colmo 
di ghiaccio. Guarnire con una scorza 
di lime.



DISARONNO SPARKLING

3,5 cl Disaronno
2,5 cl succo di limone
1 cl sugar syrup
5 cl Lanson Champagne

Versare gli ingredienti in un bicchiere 
con ghiaccio. Mescolare e colmare con 
Lanson Champagne.

BLOOM French 75

2,5 cl Bloom Gin
2,5 cl succo di limone
1 cl sugar syrup
Lanson Champagne

Versare gli ingredienti in un bicchiere 
fûte senza ghiaccio. Mescolare e 
colmare con Lanson Champagne.

THE IRISH MANHATTAN

6 cl The Irishman Founder’s Reserve
1,5 cl vermouth dolce
3 gocce Angostura bitter

Versare gli ingredienti in un mixing 
glass insieme a dei cubetti di ghiaccio. 
Mescolare bene il tutto. Filtrare e versare 
il contenuto in un bicchiere freddo e 
guarnire con una ciliegia al maraschino.

THE JIMMY CONWAY

5 cl The Irishman Single Malt
5 cl Disaronno
1,3 cl succo di mirtilli

Riempire un tumbler alto con ghiaccio 
e versare al suo interno The Irishman 
Single Malt e Disaronno. Colmare con 
succo di mirtilli rossi e guarnire con una 
fetta di limone.

BABY DARLING

2 cl Amaro18 Isolabella 
2 cl vermouth rosso
2 cl Ron Barceló Dorado

Shakerare tutti gli ingredienti con 
ghiaccio. Filtrare in una coppetta e 
decorare con una scorza d’arancia.

ON THE ROCKS

Amaro 18 Isolabella
ghiaccio

Versare Amaro 18 Isolabella in un 
bicchiere colmo di ghiaccio.

ITALIAN sunset

4,5 cl Isolabella Aperitivo
1,5 cl Artic Vodka pura
4-5 gocce di Angostura bitter
3 fette di arancia

Pestellare le 3 fette d’arancia in un boston 
shaker. Aggiungere Isolabella Aperitivo, 
Artic Vodka e l’angostura. Shakerare con 
ghiaccio. Filtrare tutto in una coppetta e 
decorare con una scorza d’arancia.

conte rosso

4,5 cl Isolabella Bitter
1,5 cl Gin Greenall’s The Original
Top aranciata

Versare Isolabella Bitter e Gin Greenall’s 
The Original in un bicchiere pieno di 
ghiaccio. Colmare con aranciata e 
guarnire con una fetta d’arancia.

TANGERINE MOJITO

3 cl Mandarinetto Isolabella
4 cl Ron Barceló Blanco
3 fettine di lime
2 cucchiaini di zucchero di canna
6 foglie di menta
soda

Schiacciare tutti gli ingredienti con 
un pestello, massaggiare la menta e 
aggiungere ghiaccio tritato. Colmare 
con soda.

TROPICAL

5 cl Mandarinetto Isolabella
1,5 cl succo di ananas

Versare Mandarinetto in un bicchiere 
pieno di ghiaccio e colmare con succo 
di ananas.



NOTE
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